


» Die Verbundenheit mit dem Allgéiu
ist piir uns selbstverstindlich,
das liegt in der Natur
unseres Unternehmens. «

EDITORIAL

GoRholz, im Febrwar, 2019

LIEBE KASEFREUNDE,

willkommen zu unserer Friihlingsausgabe von KAS!

2019 hat rasant begonnen, eines der bemerkens-
wertesten Ereignisse dieses jungen Jahres war
das Volksbegehren zur Artenvielfalt, allseits be-
kannt als ,Rettet die Bienen!". Viele Menschen
sind sehr einverstanden mit dem Ausgang und

die Baldaufs freuen sich auch.

Ich hoffe, dass dadurch ein Gesprach zwischen
den Menschen entsteht, denn es geht um etwas
Grundsatzliches: unsere gemeinsame Verant-
wortung fiir die Natur. Produzent und Konsu-
ment sollten sich klar sein nach welchen Regeln
sie handeln, denn wir sitzen im gleichen Boot.
Viele Milchbauern haben Angst vor Ertragsmin-
derung, kénnen sich nicht vorstellen ihre Fla-
chen weniger intensiv zu bewirtschaften, das ist
nachvollziehbar. Sollen auf der anderen Seite
Lebensmittel nicht immer giinstig und jederzeit
verfiighar sein? Man kénnte da konsequenter

sein.

Die Verbundenheit mit dem Allgau ist fiir uns
selbstverstandlich, das liegt in der Natur unseres Unternehmens. Auch das Allgau hat mit der
Problematik zu kampfen, dass auf endlicher Flache immer mehr Milch erzeugt wird. Wie will
denn der Milchbauer sein Einkommen verbessern bei einem dauerhaft niedrigen Milchpreis?
Unser Unternehmen hat die Chance diese unsinnige Entwicklung zu durchbrechen, denn unse-
re Philosophie stellt ,Qualitat vor Quantitat" in den Mittelpunkt des Denkens. Wir kénnen da-
durch Produkte bestmoglich vermarkten und unseren Bauern einen fairen, tiberdurchschnitt-
lichen Milchpreis garantieren. Neben einem stetigen Dialog mit unseren Milchlieferanten ist
das eine Voraussetzung fiir die nachhaltige Milchproduktion. Es ist unser Anspruch alle im
Boot zu haben - die Bauern und die KASesser.

Ich danke all unseren Kunden, dass sie uns unterstiitzen und ich danke allen Milchlieferanten,
die unsere Vision teilen. Ein Dankeschén auch an die Baldauf Mitarbeiter fiir ihren Einsatz. Ich

hoffe, wir konnen auch in Zukunft etwas fiir die Bienen tun.

st Euch dep KAS gut schmecken!

Georg Baldauf
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Bala & Thomas von Huber's Butchery in Singapur

BALDAUF KASE AUF WELTREISE!

Baldauf Kase hat mittlerweile auch den weiten Weg

zu Huber's Butchery in Singapur geschafft. Wir folg-

ten seinen Spuren und sprachen mit Thomas Kreissl,

General Manager des Delikatessenladens, welcher je-

dem Buchstaben des Wortes gerecht wird. Nebst Spe-

zialitdten aus aller Herren Lander, gibt es in dessen
angeschlossenen Bistro zum Beispiel echte Miinchner

WeiBwiirste in der Originalschiissel, serviert mit Lau-

genbrezel und Miinchener Paulanerbier.

Nicht, dass er zu wenig Auswahl gehabt hatte im Ka-
sesortiment. Diese wiirde bei
uns einen ganzen Kaseladen
ausmachen. Doch er suchte
noch nach Kase aus dem All-
gau, fand Baldauf und hatte,
wie er sagte, ,in nullkomma-

nix die erste Lieferung". Der neben ihm ist Baba. Er

ist fiir die Kaseabteilung zustandig. Wie Thomas nach

Singapur und zu dem Laden kam, wére eine Story fiir

sich.

Wer neugierig ist, kann ihn und sein 65-képfiges Team

im Internet besuchen unter: www.hubers.com.sg.

Und wenn Sie nach Singapur kommen, ist ein Besuch

bei ihm sehr zu empfehlen!

WAS GIBT S NEUES?

G22D 2LD NEWS!

Im Archiv fanden wir eine Seite des Lindenberger Tag-
blattes vom 6. Dezember 1893, auf der berichtet wird,
dass unter den in Chicago pramierten deutschen Aus-
stellern, Martin Baldauf war.

»E4 st eine Auszeichnung nicht
allein sehr ehrend piir die
prdmierte Firma, sondern auch
plir das ganze butter- und
késeproduzierende Allgdu.«

ENDLICH! DIE BARLAUCHSAISGN
BEGINNT!

Zwischen Marz und Mai ist der beliebte Barlauchkase
wieder bei uns erhéltlich. Mit seinem wiirzigen Ge-
schmack und unverwechselbarem Duft ist er im Friih-
jahr unser Renner. Wer mehr iiber dieses wilde Friih-
lingskraut wissen will, schaut am besten auf unserer
Website www.baldauf-kaese vorbei.

WAS GIBT $ NEUES?

UNSERE JAHRESFEIER 2018...

... findet immer im Januar statt. Erstens, weil wir vor
Weihnachten hunderte von Kasepaketen verschicken
und in all unseren Laden Hochbetrieb herrscht. Zwei-
tens, weil wir im Januar die Geschéaftszahlen fiirs ver-
gangene Jahr haben und das gemeinsam mit allen Be-
teiligten feiern wollen.

So geschehen am 19. Januar. Da wurde voller Stolz
und Freude auf ein auBerst erfolgreiches 2018 ange-
stoBen. Besonders erfreulich fiir uns ist der Umsatz
im Bio-Segment, den wir bei Bio-Hartkase um 20% und
bei Bio-Schnittkase um 15% deutlich steigern konnten.
Wir sind sehr dankbar, dass unsere Bemiihungen um
Nachhaltigkeit mit der Wertschatzung unserer Kun-
den belohnt werden.

Eine Rede vom Chef durfte natiirlich nicht fehlen:
,2018 kamen insgesamt 33 neue Mitarbeiter/Innen zu
uns und wir haben den Hunderter voll gemacht. Vier
davon sind Auszubildende: Eine milchwirtschaftliche
Laborantin, zwei Milchtechnologen und eine Indust-
riekauffrau. Wir werden sie fordern und fordern und
ihnen dabei helfen ihre Zukunft zu gestalten!".

Georg Baldauf betonte in seiner Rede auBBerdem, dass
2018 sehr wohl auch ein Jahr der Herausforderungen
war: Vom Generationenwechsel in der Firma und den
Sennereien bis hin zur Integration im Team. Die Be-
legschaft besteht aus zehn Nationalititen und ganz
unterschiedlichen Charakteren. Daher sei das Motto:

»Nicht iibereinander, sondern miteinander reden!
Wir befinden uns in einem dynamischen Prozess, der
in den Teams von jedem Einzelnen ein hohes MaB an

figeninitiative, figenverantwortung und £instim-

mung aufeinander pordert. £s sind viele neue und

junge Gesichter unter uns und die Aujgabe piir uns
alle ist, diese Persénlichkeiten rasch zu integrieren,
um gemeinsam eine erfolgreiche Zukunjt vorzube-

reiten. Jeder soll und kann stolz aup seinen persén-
lichen Beitrag sein. Das ist der Schltissel zum Erpolg.

Mir geht es um das Engagement. Dadurch haben

auch alle SpaB an der Sache! .«

Gesagt, getan! Wir haben richtig SpaB gehabt auf der
Jahresfeier, das letzte Kasejahr gefeiert und uns schon
mal auf ein gemeinsames 2019 gefreut!



Seit
1862.

SEIT 1862

WIE ALLES BEGANN

Urspriinglich war Martin Baldauf Hutfabrikant bis die
Kopfbedeckung aus der Mode kam. Martin musste sich
neu erfinden und so hangte er den Hut an den sprich-
wortlichen Nagel. 1862 griindete er die Firma mit seinem
Namen: einen GroBhandel fiir Kése- und Milcherzeugnis-
se in GoBholz bei Lindenberg im Allgau.

GoBholz war zu dieser Zeit bereits Sitz bedeutender Ka-
sehédndler. Die legendédre Familie Stadler gehorte zu den
Pionieren, denn Josef Aurel Stadler hatte bereits im Jahr
1821 den Emmentaler eingefiihrt und gab damit den Start-
schuss zur Umwandlung des Allgdus in die sogenannte
Griinlandwirtschaft.

Den Namen Gebriider Baldauf brachten Martin und
Hans, die S6hne von Martin dem Ersten, ins Késespiel
und die Liebe zum Emmentaler gleich mit. Der von ihnen
im Allgdu produzierte Kase begann die Welt zu erobern
und gewann schon 1893 in Chicago den ersten Preis fiir
den besten seiner Art.

1 Bahnhof GoBholz

2 Die Anfange der Griinlandwirtschaft im Allgau

DIE ANFANGE DER
DORFGENOSSENSCHAFT

Griinlandwirtschaft war das Zauberwort zur wirt-
schaftlichen Rettung des Westallgaus. Kasehandler
und Landwirte taten sich zusammen und aus Ackern
machte man Blumenwiesen. Der Flachsanbau wurde
gegen Kuhweiden getauscht.

Ob es der potentielle Profit war oder die Sehnsucht
nach einem anderen, besseren Leben wird man nicht
mehr herausfinden konnen. Fakt ist, dass die beiden
Parteien Hand in Hand unfassbare 800 Sennereien
aufbauten.

Ihre Idee war so simpel wie rentabel: Die Sennerei
wird vor Ort direkt von den Bauern betrieben und die
Kéaserei, inklusive Personal, Ausriistung und Vertrieb
ist Sache des Milchkaufers. AuBerdem hatte das Mo-
dell der Dorfgenossenschaften einen damals entschei-
denden Vorteil in Sachen Logistik, denn die Bauern



mussten ihre Milch eigenhandig zweimal taglich bei
der Sennerei abliefern.

Und so war in weniger als hundert Jahren alles ganz
anders und eine komplette Region konnte davon
profitieren. Die Gebriider Baldauf schlossen Milch-
kaufvertrage mit den Genossenschaften ab und enga-
gierten sich von Anfang an aktiv in der lokalen Milch-
wirtschaft.

ERFOLGSGESCHICHTEN

In den 1920ern heiratete Martins alteste Tochter Fri-
da den Vorarlberger Josef, der zufélliger- und unver-
wandterweise auch Baldauf hieB und mit Hiiten zu tun
hatte. Ein gutes Omen wie sich herausstellt, denn mit
der Firma geht es stetig bergauf. Baldauf Kéase wird in
ganz Europa verkauft und bis 1941 sogar in die USA ex-
portiert. Fiir den hauseigenen Emmentaler wurde ein
paar Jahre zuvor ein eigenes Warenzeichen in Ameri-
ka eingetragen.

BEWAHRUNGSPROBEN

Martin der Dritte tibernimmt in der Nachkriegszeit
die Geschaftsleitung, allerdings mit merklich weniger
Gliick als seine Vorfahren. Die neu eingefiihrte Melk-
maschine und daraus resultierende Produktionsaus-
falle zehren an den Nerven und der Firma.

Zu Zeiten des Wirtschaftswunders sollte es bei der
Allgduer Milchwirtschaft am besten ganz schnell sehr
weit bergauf gehen und im Zuge der Industrialisierung
ging der Trend zu den groBen Milchwerken. Nicht so
bei Baldauf, wo an der Tradition festgehalten wird.
Im Zuge dessen kommt es sogar zu Kampfabstimmun-
gen in den Genossenschaften tiber das Fir und Wi-
der von SennereischlieBungen. In den 6oern beginnt
dann der Niedergang klein strukturierter Dorfsenne-
reien im Allgau.

In einer Ara von Polyester, FlieBbandproduktion und
GroBmolkereien hatten Kleinsennereien und nicht
industriell gefertigter Kase kaum Chancen auf dem
Markt. Die groBen Molkereien konnten leistungsfa-
higer und wirtschaftlicher die Milch verarbeiten und
Emmentaler entwickelte sich zum industriellen Mas-
senprodukt.

Der Staat tat sein Bestes, um die Milchwirtschaft vom
Kleinen ins GroBe zu subventionieren und trug mit
Zuschiissen zur SchlieBung kleiner Betriebe bei.

AUFWARTSTREND

Aber dann kam Herbert Baldauf um das Familienun-
ternehmen aus der Krise zu fiihren. Herbert, der zu
Anfang seiner Karriere hauptberuflich fiir Hochland

arbeitete, leitete nebenbei, aber mit Vollzeit-Herzblut,
gemeinsam mit seiner Frau Eva die Firma.

Nur durch sein umsichtiges und mutiges Handeln An-
fang der 7o0er, als er die Produktion von Emmentaler
auf Alpkase umstellte, konnten einige Sennereien er-
halten werden.

Herbert und Eva Baldauf waren mit einer gehoérigen
Portion Willen, der Fahigkeit die Armel mehr als nur
hochzukrempeln und ihrer Zukunftsvision bepackt.
Sie machten sich also auf die gemeinsame Reise die
Tradition des Allgauer Kases erfolgreich fortzufiihren.
So geschehen bei einem Frankreichbesuch von dem
man mit der neuen, deutsch-franzosischen Freund-
schaft zu einem kiasenden Herrn namens Max Pellet
und der Idee vom Allgduer Gruyere zuriickkehrte.
Max teilte sein Insiderwissen mit Herbert, was sich als
Meilenstein der familidren Kasegeschichte entpuppte:
1972 begann die Produktion unseres nach wie vor und
immer noch sehr beliebten Alpkases.

Anfang der 8oer leistete Herbert mit der Idee, ganz-
jahrig Alpkase in den Talkdsereien zu produzieren,
Pionierarbeit. Es ging stetig bergauf, die Késereien
wurden modernisiert und erste Liaden eroffnet.

DIE REISE GEHT WEITER

Nach Herbert Baldaufs Tod 1994 wurden seine Kin-
der Markus, Georg und Martina zu Mitgesellschaftern,
wahrend Geschéftsfiihrer Anton EB das Marktsegment
Baldauf-Biokase ausbaute.

2012 steigt Herberts Sohn Georg Baldauf in die Firma
ein. Mit viel Liebe zu seiner Heimat und einer schier
unerschopflichen Leidenschaft fiir die urspriingliche
Milchwirtschaft war und ist es sein erklartes Ziel, den
fritheren Ruf des Westallgaus zu festigen und so ein
Stiick Tradition wieder lebendig werden zu lassen.

ALLES IM AUFBAU

Im Lauf der Jahre war es immer wieder notwendig
mehr Platz zu schaffen. So wurde 1986 in GoBholz ein
neuer, unterirdischer Lagerkeller gebaut, in dem gan-
ze 3500 Laibe Kase reifen konnten. 1993 haben wir
nochmal aufgestockt, so dass weit (iber 6000 Laibe
Platz in den Kellern fanden. 2013 kam noch ein moder-
nes Reifelager dazu und inzwischen beherbergen wir
bis zu 30000 Kaselaibe.

Auf diesem, manchmal auch steinigen Weg, haben uns
viele Helfer und Unterstiitzer begleitet, die unermiid-
lich und konsequent unsere Vision von nachhaltigem
Kase zu der ihren gemacht haben. Seien es unsere
Mitarbeiter, Kollegen, Wettbewerber oder unsere Ge-
nossenschaft — alle haben ihren Beitrag geleistet.

1 Sennerei Hopfen zur Jahrhundertwende

2 Emmentalerproduktion

3 Werbetafel fiir Baldauf Emmentaler

4 Familie Frieda & Josef Baldauf in GoBholz

5 & 6 Anlieferung der Laibe in GoBholz

7 Eva & Herbert Baldauf mit dem Alpkéase



KASETORTE KASETORTE

Egal ot fir Rochieit, Gebwrithtay, Familienfeiet
sder, alby Dankeeschén - unsene késthichen
Finesratiianitens ine Joktenform ind, die chafomante
Utrernatinre Lwr Fiseplatie wnd, aby Geschenk gans

wouiglich. Wir, arsavggienen /e wach Guite; Wunach,
Qdaty undl, Sainons bewten FCipegerchmack
cw{ welierene Steckwerken.

Oder doch lieber selber kreativ werden? Aber ger-
ne! Ihr konnt das Tortenwunder auch ganz allein
zusammenstellen und dekorieren. Einfach Lieb-
lingskase aussuchen und loslegen. Bei Onlinebestel-
lungen erhaltet Ihr jeden Laib einzeln vakuumiert
verpackt und kiimmert Euch selbst um Kéaseplatte
und Deko. Da sind der Phantasie dann keine Gren-
zen gesetzt und wir liefern auf der Website immer
wieder neue Inspirationen zur Tortenverzierung.

Bei Bestellung im Laden gestalten wir die Kasetorte
ganz nach Wunsch inklusive Platte und Dekoration.
Wer hat behauptet, dass Torten siiB sein miissen?
Unsere schmecken herzhaft ganz wunderbar ...




» Ziel ist es nicht nur den besten
Kcise Deutschlands herzustellen,
sondern auch zu zeigen wie eine
nachhaltige Land- und Milchwirt-
schapt in Bezug aup den Umwelt-
aber auch au} den Tierschutz
aussieht. <«

IM GESPRACH MIT GEORG BALDAUF

Es wird gebaut bei Baldauf. Was hat Dich
zu dieser Entscheidung bewogen?

GB Generell ist dieser Bau fiir mich ein Meilenstein der
Familiengeschichte, weil es die erste eigene Baldauf Sen-
nerei wird. Seit 1862 sind alle unsere Produktionsstandor-
te gepachtet. Urspriinglich war es mein Ziel dieses System
der traditionellen Dorfgenossenschaft moglichst lange
aufrecht zu erhalten. Als Folge der steigenden Nachfra-
ge sind aber jetzt schon die Kapazitaten an zwei unserer
Standorte komplett ausgereizt und wir konnen uns im
Endeffekt nicht mehr bewegen. So kam der Zeitpunkt tiber

die Notwendigkeit eines neuen Standortes nachzudenken. Andert sich fir die Mitarbeiter des jeweiligen
Seitdem ich vor 7 Jahren in die Firma eingetreten bin, ha- Standorts etwas an der Arbeitssituation und
ben wir die Produktion in den Sennereien kontinuierlich wird das Team mitgenommen?

erhoht und stark an unserem Schnittkdseprozess gearbei-
tet - also zusammengefasst haben wir alles getan, um das
Produkt noch zu verbessern.

Es wurde beispielsweise in ein Formsystem und neue
Warmerdaume zur Temperaturbehandlung des gepressten
Kases investiert, was viel Platz innerhalb der Sennereien
verbraucht hat. So ist man trotz allem letztendlich zu dem
Schluss gekommen, dass sich unsere langfristigen Plane in
den alten Standorten nicht umsetzen lassen.

Eigentlich sollte sich die Firma langsamer entwickeln.
Doch nach intensiver Arbeit an den Bestandsstandorten
und genauer Analyse der Gegebenheiten wurde die Not-
wendigkeit einer fiir unsere Produktlinie idealen, eigenen
Kaserei immer klarer.

GB Ich habe nicht vor Mitarbeitern zu kiindigen, denn
meine Leute sind mir lieb und teuer. Mit den Kasern bzw.
Kasermeistern bei uns in den Sennereien kénnen wir
ein sehr hohes Fachniveau aufweisen und das wollen wir
natiirlich in GoBholz aufrechterhalten.

Die Reifung ist beispielsweise ein Bereich, den ich ver-
starken will. Momentan wird dieser Bereich durch an-
gelerntes Personal bedient, in Zukunft kann ich die Ka-
ser zusatzlich ofter ins Lager schicken und dort deren
Fachkompetenz nutzen. Mir schwebt eine Art Rotation
vor — vom Kessel in die Reifung und wieder zuriick. So
schaffen wir die Voraussetzung, um unsere Produkte
kontinuierlich zu verbessern.




IM GESPRACH MIT GEORG BALDAUF

Was sagt denn das Baldauf-Team?
Wie stehen Deine Leute zum Neubau?

GoBholz hat den Zuschlag als never Standort
bekommen. Was war denn die Intention direkt
auf dem Firmengelinde zu baven?

am Herzen. Als eine Art Keimzelle der kommerziellen,
bayrischen Milchwirtschaft im 19. Jahrhundert hatte es
eine entscheidende Bedeutung. Hervorgegangen aus an-

Fiir mich ist nachhaltige Produktion Teil meiner Arbeits-
philosophie. So hat die neue Sennerei erstmals die Mog-
lichkeit durch Einsatz moderner Technik Energiefliisse zu

GB Das Personal freut sich auf den neuen Standort, weil
wir durch die Zusammenfiihrung der zwei Sennereien
die Moglichkeit haben auch bei uns eine 5-Tage-Woche
einzufiihren. Bei Baldauf wird prinzipiell jeden Tag ge-
kast, sogar an Weihnachten. Wir wollen méglichst frisch
verarbeiten, bei uns kommt die Milch nicht mal iibers
Wochenende in Aufbewahrungstanks. Was bis dato fiir
meine Mitarbeiter eine 6-Tage-Woche bedeutet hat, also
fiir die Kaser nur vier freie Tage im Monat. AuBerdem
werden wir im Neubau gezielt die Arbeitshedingungen
beziiglich Ergonomie, Klimatisierung und Schallschutz
verbessern.

Themen wie Umweltschutz und Nachhaltig-

recyceln. Konkret arbeiten wir beispielsweise mit einer
sogenannten Warmeschaukel, die ca. 50 Prozent Energie
im Vergleich zu einer traditionellen Késerei einspart.
Unsere neue Sennerei wird auch ganz ohne Dampf aus-
kommen. Dampf ist eine zwar praktische, aber sehr teu-
re Art der Energie. Wir arbeiten mit Warmwasser, was
wiederum den Einsatz eines Blockheizkraftwerkes mog-
lich macht und eine deutlich bessere Energienutzung er-
moglicht.

Durch die Verwendung von Biogas beim Betrieb des Block-
heizkraftwerks haben wir die Chance eine Null-Emissi-
ons-Kaserei zu bauen und sind deshalb im Vergleich zu
den alten Sennereien deutlich umweltbewusster.

GB GoBholz als Standort ist sehr praktisch, um die Lo-
gistikwege klein zu halten. Momentan transportieren
wir den Kéase von den Sennereien zur Zentrale. Da ist
taglich ein Lastwagen unterwegs. Den kénnen wir dann
einsparen und somit die StraBe entlasten plus Kosten
sparen.

Ein weiterer Aspekt ist die Zusammenfiihrung aller
Funktionen an einem Standort. Die vielen AuBenstellen
verkomplizieren Verwaltungsablaufe. Mir ist es wichtig
das Team mehr zusammenzubringen. Wie bei den Ka-
sern beispielsweise, die starker in der Reifung einge-
setzt werden und so mit ihrem Endprodukt in Kontakt
kommen.

sassigen Kaufleuten, die sich iiber die Schweiz mit Know-
How versorgten. So haben sie dabei geholfen den Kase
im Allgdu zu etablieren und maBgeblich zur Allgauer
Griinlandwirtschaft beigetragen.

Ich sehe mich in der Folge von Leuten, die hier aktiv
unsere Landwirtschaft beeinflusst haben und ich méchte
meinen Beitrag leisten, dass das auch zukiinftig auf eine
verniinftige Art und Weise geschehen kann.

Und dann ist die neuve Sennerei fertig.
Wo fihrt ihre Reise hin?
Wie wird die Zukunft werden?

GB Ich hin fest entschlossen hier ein Kadsereimodell

zu prasentieren, das auch in 100 Jahren noch genau so
funktionieren kann.
Gute Qualitat und nachhaltige Produktion fiihren nicht

keit sind mittlerweile unerlasslich. Wie seid
ihr damit bei Planung und Umsetzung des
Bauvorhabens umgegangen?

Wann geht es los? Gibt es denn schon einen

genaveren Termin fir den Baustart? Der Neubau ist also FortfUhrung einer jahr-

hundertealten Tradition - nicht nur bei der
Firma Baldauf sondern auch bezogen
auf die Gegend?

allein zum Erfolg. Eine Vision muss ins AuBen getragen
werden. Nach dem Motto ,Tue Gutes und rede dariiber"
ist diese Kaserei eine Art Statement an die Welt, dass es

) o ) GB Wir werden zeitnah im Friihjahr anfangen, je nach-

GB Wir denken langfristig und wollen unseren Beitrag ) o .
L . . . dem wie das Wetter mitspielt. Zuerst miissen, wegen der

fiir diesen Planeten leisten, das ist unsere grundsatz- ]

Hanglage, relativ groBe Erdbewegungen vorgenommen

liche Uberzeugung. GB GoBholz liegt mir wegen seiner Historie besonders

werden. auch so funktionieren kann.



Jetict bestallen)

www.baldauf-kaese.de
oder telefonisch unter
08381/89020!




DURFEN WIR
VORSTELLEN?
EIN BESUCH
BEIM HOFGUT
RATZENBERG

SCHMANKERL FUR AUGEN,

LEIB UND SEELE

Nicht weit von uns, quasi ums Eck, liegt malerisch in
die Allgduer Landschaft gebettet das Hofgut Ratzen-
berg. Ein Land- und Forstgut, dessen einmaliges Kon-
zept guten Geschmack und nachhaltige Qualitat ver-
eint und zwar im Rundum-Gliicklich-Modell.

Hier finden Besucher ein schmackhaftes Stiick All-
gauer Heimat: Im Hofladen mit Erzeugnissen aus eige-
ner Bio-Metzgerei, hochwertigen Milchprodukten und
herzhaften Kasespezialititen, in der Hofbrennerei
hochprozentige Kostlichkeiten und in der gemiitlichen
Wirtschaft kann man sich kulinarisch verwoéhnen las-
sen.

Auch fiir Freizeitfreuden ist gesorgt: Wer gerne Urlaub
auf dem Bauernhof macht, dem kommt das komfor-
table Gastehaus auf dem Ratzenberg gerade recht.
Und in der Kaseschule konnen Neugierige noch was
lernen. Natur pur und herrliche Ruhe bietet die Alpe
Oberlanzenbach, wo man in der Ratzenberger Hiitte
auf etwa 1200 Meter Hohe einen einmaligen Blick auf
den Hochgrat, das Wahrzeichen unserer Region, hat.
Bei Interesse gibt's gleich noch eine gefiihrte Ent-
deckungstour mit Einblicken in die Hofphilosophie.
Wanderungen und Erkundungen allein, zu zweit oder
mit der ganzen Familie machen auf dem Rundweg be-
sonders viel SpaB.

Samtliche Sinnesfreuden kommen biologisch wertvoll,
nachhaltig und von Herzen.

BIO MIT UND AUS LEIDENSCHAFT

Im Pradikat ,Bio" steckt hier mehr als nur ein ange-
sagtes Wort. Die komplette Landwirtschaft und alles
was angeboten wird basiert auf einer nachhaltigen
Philosophie, kombiniert mit artgerechter Tierhaltung.
Heimische und alte Nutztierrassen, die in der konven-
tionellen Landwirtschaft wohl keine Chance hatten,
finden hier ein Zuhause.

GEMEINSAME ZIELE -

SHARING MEANS CARING

Partnerschaften wie die mit dem Hofgut Ratzenberg
oder beispielsweise unsere Kooperation mit der All-
gauer KasestraBe und andere Projekte dieser Art ent-
sprechen unserem eigenen Weg. Nachhaltige Land-
wirtschaft ist jede Unterstiitzung wert, gerade wenn
es darum geht sie einer breiten Offentlichkeit bewusst
und zugéanglich zu machen. Zusammenhelfen und -hal-
ten ist unsere Devise, denn wir ziehen alle am selben
Strang.

Engagement auBerhalb der Firma Baldauf ist immens
wichtig, denn wir sind immer auf der Suche nach
Betrieben und Menschen, die unsere Vision teilen.
Qualitat geht vor und hat ihren Preis, der aber nicht
von den Tieren oder der Natur bezahlt werden kann
und soll. Das Hofgut Ratzenberg steht fiir 6kologische
Landwirtschaft, die auf optimale und nicht maximale
Leistung baut.

GANZ NACH UNSEREM GESCHMACK
Besonders gut gefallt uns natiirlich, wie sollte es an-
ders sein, die hofeigene Kasereischule. Dort kénnen
Besucher das Handwerk kennenlernen, denn hier
wird einen Nachmittag lang selbst am Kessel gestan-
den und ein eigener Kaselaib fabriziert.
Interessierten Besuchern den handwerklichen Aspekt
der Kaserei nahe zu bringen, am praktischen Beispiel
zu zeigen, wie urspriingliches Kasen funktioniert, wie
viel Arbeit drinsteckt — dafiir kénnen wir uns sehr
begeistern.

Wir wollen das Rad nicht komplett zuriickdrehen, aber
es lohnt sich die positiven Aspekte der Vergangenheit
in unsere heutige, moderne Welt zu iibersetzen und
damit etwas zu bewegen! Gerade deshalb freuen wir
uns besonders auf und tiber diese Kooperation, denn
Nachhaltigkeit ist nicht nur Wirtschaftsfaktor sondern
auch Herzensangelegenheit.

Deshalb unsere Empfehlung: Halten Sie online und
in den Baldauf-Laden Ausschau nach Produkten vom
Hofgut Ratzenberg. Oder Sie schauen einfach vor Ort
vorbei und goénnen sich das Rundum-Gliicklich-Paket
- es wird sich lohnen, versprochen!

HOFGUT RATZENBERG

Sedanstral3e 55 - 88161 Lindenberg im Allgau
Offnungszeiten

Hofladen: Do - Sa - Hofwirtschaft: Mi — So

Mehr Infos: info@ratzenberg.de - www.ratzenberg.de



DIE ALPKASEFAMILIE DIE ALPKASEFAMILIE

Resernre

MINDESTENS
12 MONATE

ALPKASE IN MITTELALT
& RESERVE

Wildkrauter, Sonne und die frische Luft des Allgdus — so
schmeckt unser Alpkase!

100
8-12 MONATE

Saftige Krauter von ausgesuchten Alpweiden stehen auf
dem Menii unserer Kiihe und werden gebraucht um die
aromatische und gehaltvolle Heumilch zu liefern, die un-
seren bekommlichen Alpkase so einzigartig macht.

Der Hartkase aus naturbelassener Rohmilch reift mindes-
tens vier Monate zu unserem Klassiker mit dem unnach-
ahmlich frischen Duft, der an Zitrusfrucht und Butter er-
innert. Sein mild-wiirziger Geschmack wird von feinen
Triiffelnoten begleitet.

Damit jeder KasegenieBer auf die kulinarischen Kosten
kommt, haben wir unser Sortiment erweitert. Ab jetzt
bieten wir zusatzlich zum jungen Alpkase zwei weitere
Reifestufen an.

Zwischen der milden, jungen Variante und einer pikan-

ten Reserve liefert unser mittelalter Alpkase die goldene J@ tﬁ'} 6’%&“@ W'

Geschmacksmitte: etwas salziger auf der Zunge wird er

www.baldauf-kaese.de
oder telefonisch unter
08381/89020!

Sie mit seiner kraftvollen Note begeistern. Egal ob pur
oder im Kase-Gratin - der mittelalte Alpkase bringt im-
mer einen Mundvoll Geschmacksgliick mit.

Nach mindestens 12 Monaten ist aus dem ehemals jungen

Ding eine Reserve gereift. Volle, wiirzige Aromen treffen
auf fruchtige, intensive Noten. Der Grandseigneur eignet
sich perfekt fiirs Fondue oder schmeckt als pures und
herzhaftes Geschmackserlebnis auf Ihrem Brot.

UNSEREN ALPKASE FINDEN SIE
IN DEN REIFESTUFEN

* JUNG: 4-6 MONATE GEREIFT
* MITTELALT: 8-12 MONATE UND
* RESERVE: MIND. 12 MONATE GEREIFT.

Do, inty WM% 60«/0 )
7<anelielhalres, ety /)






_BALDAUF
FRUHLINGSPAKET

Erhéltlich von Marz bis Mai W

Auf der Suche nach einem passenden Ge- ‘ B?‘I%’lsac“i‘
schenk? Zum Geburtstag, fiirs Jubilaum, ‘ ’
als Dankeschon oder Mithringsel? Unsere -
Pakete haben eine lange Tradition und
schmecken immer.

Bérlauch-, Wildblume- und Alpkase wer-
den von einer pikanten Feigen-Senf-Sau-

ce begleitet. Das kostliche Quartett sorgt

Qo alle duei R
Sevwmereion it ein |
sl osra
Stien, findew Fisefreunde dan

gesamte Babdauf Finerpesioli-
titew Sotiment; - freundliche

frisch verpackt garantiert fiir kulinari-
sche Friihlingsgefiihle.
Es eilt? Wir verschicken Prasentpakete

auch gerne direkt an die Gliicklichen.
Einfach nur die gewiinschte Empféanger-

adresse beim Bestellen angeben und JRZaltela\ULa=7ANWAR 6|06
BALDAUF WILDBLUME

BALDAUF ALPKASE CJetets
Pikante 6’%{;@6&;4,’

Feigen-Senf Sauce

schon ist das Geschenk auf dem Weg.

www.baldauf-kaese.de
oder telefonisch unter
08381/89020!
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