KALBEKUH

Aus Hewmilch ven kuhgebundener Kalberaufzuchit

Unser Bio Kalb & Kuh ist mehr als nur ein cremiger Schnittkdse — er steht fur
eine nachhaltige, tiergerechte Milchwirtschaft. Fir diesen besonderen Kése
verwenden wir naturbelassene Bio-Heumilch g.t.S, die anteilig aus mutterge-
bundener Kélberaufzucht stammt. Diese besonders tierfreundliche Form der
Aufzucht erlaubt es den Kalbern, bei ihren Miuttern zu bleiben und zu trinken,
wann immer sie wollen - ein Aufwachsen in enger Bindung, wie es ihrer Na-
tur entspricht. Unser Bio Kalb & Kuh Uberzeugt nicht nur durch seine Haltung, AUS HEUMILCH g.t.S.
sondern auch durch seinen Geschmack: eine zarte, milchig-nussige Duftnote,
cremige Textur und feine Milcharomen machen ihn zu einem harmonischen,
ehrlichen Kase mit langem Abgang. Die essbare Rotschmiererinde verleiht ihm
zusétzlich Charakter.
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KALB KUH

Aus Hewmilch von kuhgebundener Kilberaufzucht

Artikelnummer Artikelnummer Artikelnummer Artikelnummer
1914 1967 2843 2786
Laib 1/2 Laib 300 g /10 Stuck 180 g / 6 Stuck
im Karton im Karton
Bezeichnung Baldauf Bio Kalb & Kuh
Festigkeitsstufe/ Kisegruppe  Schnittkase
Rohstoff/ Zutaten BIOMILCH (Weide- und Heumilch g.t.S.), Salz,
KASEREIKULTUREN, tierisches Lab
Bayerns beste
Gewicht Ca. 6 kg 10 Produkte
Besondere Merkmale Laktose- und glutenfrei. Mit naturbelassener
Weide- und Heumilch g.t.S.
NatUrliche Rindenbildung durch Rotkulturen
Fettgehalt Mindestens 50% Fett i. Tr.
Rinde Naturrinde, essbar
: ; : S \.‘. 1%
Teig Hellgelber, gleichméBig gefarbter Teig, mit einzel- A ’,.'
ner bis erbsengroB3er Lochung , '
Geschmack Cremig- vollmundig m
Konsistenz Schnittfester, geschmeidiger Teig ‘ Bal a“_i ‘
Reifezeit 12 Wochen aQ
N&hrwerte pro 100g
Energie kJ/ kcal 1737 kJ/ 419 kcal
Fett 35¢
davon geséttigte Fettsduren 25¢
Kohlenhydrate <0lg
davon Zucker <0lg
Eiweil3 26¢g
Salz l44q
EAN-Codes AUS HEUMILCH g.t.S.
Laib: 4026273019401 1/2 Laib: 94026273019579
Veterindrkontrollnummer DE BY 70648 EG
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