
BERGKÄSE

Der Prinzregent Luitpold Bergkäse ist der traditionsbewusste 
Hartkäse aus Allgäuer Rohmilch. Das Herzstück! Hier vereint sich das alte 

Käser-Handwerk durch die Reifung mit Rotschmierkulturen auf 
Fichtenbrettern in den hauseigenen Reifekellern. Dadurch entwickelt der 

Bergkäse seine voll aromatische Würze und erhält einen festen und
dennoch zart schmelzenden Teig.
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Artikelnummer 1230 
Ganzer Laib

BERGKÄSE

Bezeichnung  Bergkäse

Festigkeitsstufe/ Käsegruppe Hartkäse

Rohstoff/ Zutaten ROHMILCH (Heumilch g.t.S.), Salz, 
KÄSEREIKULTUREN, tierisches Lab

Gewicht Ca. 26 kg

Besondere Merkmale Aus Überzeugung verwenden wir ausschließ-
lich Bio-Heumilch. Laktose- und gluten-
frei. Ohne Gentechnik, mit naturbelassener 
Rohmilch. Natürliche Rindenbildung durch 
Rotschmierkulturen.

Fettgehalt Mindestens 50% Fett i. Tr.

Rinde Rotschmierrinde, natürlich, essbar

Teig Goldgelber, gleichmäßig gefärbter Teig mit 
einzelner, erbsengroßer Lochung

Geschmack Voll aromatisch

Konsistenz Zart schmelzender Teig, mit vereinzelten 
Salzkristallen

Reifungsdauer Mindestens 8 Monate

Veterinärkontrollnummer DE BY 70648 EG

Nährwerte pro 100g

Energie 1700 kJ/ 
410 kcal

Fett 34 g

davon gesättigte 
Fettsäuren

23 g

Kohlenhydrate < 0,1 g

davon Zucker < 0,1 g

Eiweiß 26 g

Salz 1,5 g

BERGKÄSE

Artikelnummer 2798
180g Stück 
(6 x 180 g im Karton)

BERGKÄSE

Artikelnummer 1232
1/4  Laib Artikelnummer 1233

1/8  Laib


