
AUS HEUMILCH g.t.S.

Baldauf Hütt’n-Käse aus dem Allgäu
Handveredelte Schnittkäse-Spezialitäten aus Heumilch g.t.S.

Stell dir eine Berghütte im Allgäu vor: Wanderschuhe ausgezogen,
Brotzeitbrett auf dem Tisch, dazu ein kühles Bier oder ein Glas Wein.
Genau dieses Gefühl bringen die neuen Baldauf Hütt’n-Käsesorten auf den Tisch.
Alle drei Sorten werden aus Heumilch g.t.S. hergestellt und sind etwas ganz 
Besonderes: Jedes Stück wird von Hand auf der Schnittfläche affiniert, veredelt 
und verfeinert. Echter Käsegenuss für Brotzeit, Vesper, Wanderzeit und 
gesellige Hüttenmomente.

Verpackungseinheit: 6 Stück pro Sorte im Karton
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Neu im 

Sortiment! 

BALDAUF HÜTT’N RESI 
Art.-Nr.: 2908 

Schnittkäse aus Schafsmilch
mind. 50 % Fett i. Tr.

Geschmack: Herzhaft & würzig 
– mit Rosmarin, Zwiebeln 

und feinen Gewürzen.
Genuss-Tipp: Zur kräftigen Brotzeit,

Bauernbrot & Allgäuer Bier.

BALDAUF HÜTT’N TONI
Art.-Nr.: 2909 

Schnittkäse | mind. 50 % Fett i. Tr.
Geschmack: Würzig & aromatisch – Tomaten, 

Paprika, Kräuter und ein Hauch Chili.
Genuss-Tipp: Perfekt zur Vesperplatte 
mit Rotwein oder naturtrübem Bier.

BALDAUF HÜTT’N SEPP
Art.-Nr.: 2910 

Schnittkäse | mind. 50 % Fett i. Tr.
Geschmack: Mild-würzig & harmonisch – 

Schalotten, Zwiebeln und Schnittlauch.
Genuss-Tipp: Klassische Brotzeit mit Butter, 
hellem Brot & Weißwein oder hellem Bier.


