
Mit ihrer floralen Affinage aus ausgewählten Wildblumen ist die Wiesn 
Diva nicht nur optisch ein echter Hingucker, sondern auch geschmacklich 
ein Erlebnis. Unter der essbaren, blumigen Rinde verbirgt sich unser 
klassischer Alpkäsle aus Weide- und Heumilch g.t.S., hergestellt aus 
feinster Rohmilch und mindestens 50 % Fett i. Tr.
Der ca. 900 g schwere Laib reift acht Wochen und entwickelt dabei eine 
würzig-milde Aromatik, die durch die zarte Blumennote auf der Rinde 
elegant ergänzt wird – ein kleines Kunstwerk für die Käsetheke oder 
die feine Vesperplatte.
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Bezeichnung Alpkäsle Wiesn Diva

Festigkeitsstufe/ Käsegruppe Hartkäse

Rohstoff/ Zutaten ROHMILCH (Weide- und Heumilch g.t.S.), Salz, 
KÄSEREIKULTUREN, tierisches Lab, Naturrinde 
mit Blütenmix (Malvenblüten, Kornblumenblü-
ten, Ringelblumen, Saflorblüten, Erdbeerblätter, 
Rosenblüten und Schabzigerklee)

Gewicht Ca. 900 g

Besondere Merkmale Laktose- und glutenfrei. Ohne Gentechnik, 
mit naturbelassener Rohmilch 
(Weide- und Heumilch g.t.S.). 
Natürliche Rindenbildung durch Rotkulturen.

Fettgehalt Mindestens 50% Fett i. Tr.

Rinde Naturrinde mit Kräuter & Blütenmischung, essbar

Teig Goldgelber, gleichmäßig gefärbter Teig

Geschmack Nussig-mild bis würzig-pikant, im Rindenbereich 
blumig-floral

Konsistenz Schnittfester, geschmeidiger Teig

Reifungsdauer Mindestens 8 Wochen

Nährwerte pro 100g
Energie 1700 kJ/ 410 kcal

Fett 34 g

davon gesättigte Fettsäuren 23 g

Kohlenhydrate < 0,1 g

davon Zucker < 0,1 g

Eiweiß 26 g

Salz 2,0 g

Artikelnummer 1262 · Ganzer Laib
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