Vollmundiger Schnittkdse aus naturbelassener Bio-Heumilch mit feiner,
essbarer Rotschmiererinde. Der Bio-Bauernkéase besticht durch eine beson-

ders zarte, milchig-nussige Duftnote und seine cremig-geschmeidige Textur.
Auf der Zunge verbinden sich seine feinen Milcharomen und der dezente
Salzgehalt zu einem nachhaltigen Geschmackserlebnis mit langem Abgang.
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Bezeichnung Baldauf Bio Allgduer Bauernkéase

Festigkeitsstufe/ Kisegruppe  Schnittkase

Rohstoff/ Zutaten BIOMILCH (Heumilch g.t.S.), Salz,
KASEREIKULTUREN, tierisches Lab
Gewicht Ca. 6 kg
Besondere Merkmale Laktose- und glutenfrei. Mit naturbelassener Heu-
milch. NatUrliche Rindenbildung durch Rotkulturen
Fettgehalt Mindestens 50% Fett i. Tr.
Rinde Naturrinde, essbar
Teig Hellgelber, gleichméBig gefarbter Teig, mit einzel-
ner bis erbsengroB3er Lochung
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Geschmac Cremig- vollmundig ‘b“ ..“
Konsistenz Schnittfester, geschmeidiger Teig (AT )

Reifezeit 12 Wochen , m '
Néhrwerte pro 100g ‘ Bﬂldam '

Energie kJ/ kcal 1737 kJ/ 419 kcal “..
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