ORANGENPFEFFER

“Fruchtig. Pleffrig.

Wenn das Aroma sonnengereifter Orangen auf pfeffrige Scharfe trifft,
ist das ein Fest fUr die Geschmacksnerven. Die Buhne dafir bildet ein
feiner Schnittkdse aus naturbelassener Allgduer Heumilch.

Auf seine Naturrinde tragen unsere Experten in Handarbeit die
fruchtig-aromatische Gewurzkomposition auf. Duftende,

getrocknete Orangenschalenstickchen und zerstoBene Pfefferkorner
sorgen fUr ein neues Geschmacksmoment auf dem K&sebrett und
lassen am Gaumen Erinnerungen an den Suden wach werden.

AUS HEUMILCH g.t.S.

Allgau




ORANGENPFEFFER

Fruchtig. Plefrig.

Artikelnummer 2813

300 g /10 Stuck

im Karton
ArtikeInummer 1563 Artikelnummer 1565 ArtikelInummer 1566 Artikelnummer 2773
Ganzer Laib 1/2 Laib 1/4 Laib 180 g / 6 Stuck im Karton

Bezeichnung Orangenpfeffer

Festigkeitsstufe/ Kisegruppe  Schnittkdse

Rohstoff/ Zutaten MILCH (Weide- und Heumilch g.t.S.), Salz,
KASEREIKULTUREN, tierisches Lab,
Naturrinde mit Orangenpfeffermischung
(Pfeffer, Bio-Dextrose, Orangenschalen,
GemUsepaprika, Gewurzextrakte)

Gewicht Ca. 6 kg

Besondere Merkmale Laktose- und glutenfrei. Ohne Gentechnik,
mit naturbelassener Weide- und Heumilch
g.t.S. Naturliche Rindenbildung durch
Rotkulturen.

Fettgehalt Mindestens 50% Feftt i. Tr.

Rinde Naturrinde mit Orangenpfeffermischung,
essbar

Teig Goldgelber, gleichmé&Big gefarbter Teig

Geschmack Mild-wUrzig, leicht pfefferscharf,
Orangengeschmack

Konsistenz Schnittfester, geschmeidiger Teig

Reifungsdauer Mindestens 8 Wochen

Né&hrwerte pro 100g

Energie kJ/ kcal 1737 kJ/ 419 kcal

Fett 35g

davon geséttigte Fettsdauren :25g

Kohlenhydrate <Olg AUS HEUMILCH g.t.5.
davon Zucker <0]lg

Eiweil3 26 g

Allgau
Salz 1449 7




