
GEWÜRZHEXE

Oregano und Salbei, Basilikum und Liebstöckel, Bohnenkraut und 
Wacholderbeeren – für das unvergleichliche Aroma unserer Gewürz-
hexe legt sich gleich ein ganzes Heer von Experten ins Zeug. Die fein 
abgestimmte Kräuter-Komposition wird in Handarbeit auf die essbare 
Rotschmiererinde des Schnittkäses aus naturbelassener Heumilch 
aufgetragen. Das Ergebnis ist ein ebenso harmonisch-rundes wie 
intensives Geschmackserlebnis, das durch die geschmeidige Textur 
des Schnittkäses zusätzlich angeregt wird. Kein Hexenwerk, 
aber zauberhaft gut!

Kraftvoll. Würzig.

AUS HEUMILCH g.t.S.



Kraftvoll. Würzig.

Artikelnummer 1630
Ganzer Laib

Artikelnummer 1632
1/2 Laib

Bezeichnung Gewürzhexe

Festigkeitsstufe/ Käsegruppe Schnittkäse

Rohstoff/ Zutaten MILCH (Weide- und Heumilch g.t.S.), Salz, 
KÄSEREILKULTUREN, tierisches Lab, 
Naturrinde mit Kräutermischung 
(Liebstöckelblätter, Salbeiblätter, 
Bohnenkraut, Oregano, Wachholderbeeren, 
Kräuter der Provence, Basilikum)

Gewicht Ca. 6 kg

Besondere Merkmale Laktose- und glutenfrei. Ohne Gentechnik, 
mit naturbelassener 
Weide- und Heumilch g.t.S.
Natürliche Rindenbildung durch Rotkulturen.

Fettgehalt Mindestens 50% Fett i. Tr.

Rinde Naturrinde mit Gewürzmischung, essbar

Teig Hellgelber, gleichmäßig gefärbter Teig 

Geschmack Voll-aromatisch, nach grünen Gewürzen

Konsistenz Schnittfester, geschmeidiger Teig

Reifungsdauer Mindestens 8 Wochen

Nährwerte pro 100g
Energie kJ/ kcal 1737 kJ/ 419 kcal

Fett 35 g

davon gesättigte Fettsäuren 25 g

Kohlenhydrate < 0,1 g

davon Zucker < 0,1 g

Eiweiß 26 g

Salz 1,4 g

GEWÜRZHEXE

Artikelnummer 2772
300 g / 10 Stück 
im Karton

Artikelnummer  2816
180 g / 6 Stück 
im Karton

AUS HEUMILCH g.t.S.


